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1คณะการท่องเท่ียวและการโรงแรม

คุณสมบัติของผู้สมัคร

สายอาชีพท่ีรองรับ

ค่าเฉล่ียเงินเดือนในสายอาชีพ

• เจ้าของ/ผู้บริหารโรงแรม
• พนักงานต้อนรับ
• พนักงานโรงแรมทุกแผนก
• พนักงานสายการบิน
• พนักงานเรือสําราญ
• ผู้ประกอบการธุรกิจโรงแรม/รีสอร์ตและร้านอาหาร

ระดับเร่ิมต้น
25,000

หัวหน้างาน
40,000

ผู้บริหาร
62,500 +

*อัตราเงินเดือนรวมข้อมูลมาจากหลายแหล่ง

• จบ ม.6 / ปวช. / กศน. สําหรับหลักสูตร 4ปี
• ปวส. สําหรับหลักสูตรเทียบโอน 

*สิทธ์ิมีจํานวนจํากัด เง่ือนไขเป็นไปตามท่ีมหาวิทยาลัยกําหนด

สแกนเพ่ือดู
รายละเอียด

หรือหรือเลือกทุน
การศึกษา
เลือกทุน

การศึกษา
ทุนการศึกษา
พร้อม iPad

ทุนการศึกษา
พร้อม iPad
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การโรงแรมและธุรกิจอาหาร 
“ยืนหน่ึงงาน Service โดดเด่นด้วยสกิลภาษา และการจัดการธุรกิจ
ด้วยนวัตกรรมสมัยใหม่”

สายงานโรงแรมกําลังเป็นท่ีต้องการในตลาดงาน รับกระแสท่องเท่ียวมาแรง

หลักสูตรการโรงแรมแห่งแรกท่ีมุ่งเน้นองค์ความรู้ด้านธุรกิจท่ีพักและธุรกิจอาหาร เน้นเรียนรู้แบบปฏิบัติ
จริง เสริมประสบการณ์นอกห้องเรียน ผ่านโครงการทัศนศึกษาในโรงแรมช้ันนําท้ังในและต่างประเทศ 
และเรียนรู้กับวิทยากรท่ีเป็นเชฟช่ือดังระดับประเทศ สร้างให้ผู้เรียนสามารถคิดวิเคราะห์และมองเห็น
โอกาสของการพัฒนาธุรกิจให้เติบโตได้ทันทุกเทรนด์ เข้าใจพฤติกรรมของลูกค้า มีหัวใจด้านการบริการ 
เพ่ิมความชํานาญด้านเทคโนโลยีด้วยโปรแกรมบริหารจัดการโรงแรมท่ีทันสมัยและได้รับความนิยมใน
ระดับสากล พร้อมเสริมความแข็งแกร่งด้านการส่ือสารด้วยสกิลภาษาท่ี 3 เพ่ิมโอกาสแข่งขันในเวทีโลก 
และตอบโจทย์ความต้องการของตลาดงาน สามารถต่อยอดสู่เส้นทางอาชีพในสายงานบริการ รวมถึง
เป็นผู้ประกอบการโรงแรม และเจ้าของธุรกิจอาหารในอนาคต

• เรียนกับโรงแรมจริง DPU Park Hotel และห้องปฏิบัติการ Chef Lab ท่ีทันสมัย
 สําหรับฝึกปฏิบัติในบรรยากาศจริงอย่างมืออาชีพ 
• มีโครงการทัศนศึกษาในโรงแรมช้ันนําท้ังในและต่างประเทศ เพ่ือเสริมประสบการณ์นอกห้องเรียน   
 และทักษะสําคัญสําหรับงานโรมแรมและธุรกิจอาหาร
• ได้สกิลภาษาท่ี 3 เสริมทักษะผู้ประกอบการ ต่อยอดการทํางานและธุรกิจ
• เป็นพันธมิตรกับโรงแรมช้ันนําจํานวนมาก นักศึกษาได้ฝึกงาน และมีโอกาสทํางานกับโรงแรมช้ันนํา
 ท้ังในและต่างประเทศ

สายงานการโรงแรมเป็นหน่ึงในสายงานธุรกิจบริการท่ีสร้างมูลค่ามหาศาลให้ประเทศ เพราะนับเป็น
อุตสาหกรรมท่ีรองรับการท่องเท่ียวและการพักผ่อนของนักเดินทาง โดยประเทศไทยนับเป็นหมุดหมาย
สําคัญของนักท่องเท่ียวท่ัวโลก ล่าสุดเว็บไซต์การท่องเท่ียว Travelness ได้จัดเมืองท่ีมีนักท่องเท่ียวต่าง
ชาติเดินทางเยือนมากท่ีสุดในโลก พบว่า ปี 2023 กรุงเทพฯ ติดอันดับ 1 มีนักท่องเท่ียวมาถึง 22.78 ล้าน
คน แซงเมืองปารีส ประเทศฝร่ังเศส นอกจากน้ี ยังมีอีก 2 เมืองของไทย คือพัทยาและภูเก็ต ท่ีติดอันดับ 1 
ใน 20 ด้วย จากกระแสท่องเท่ียวท่ีร้อนแรง ทําให้ขาดแคลนบุคลากรจํานวนมาก โดยเฉพาะในปี 2567 น้ี
ท่ีคาดว่านักท่องเท่ียวต่างชาติท่ีเดินทางมาท่องเท่ียวในไทยมากถึง 28 ล้านคน จึงเป็นโอกาสของสายงาน
ในอุตสาหกรรมท่องเท่ียวและโรงแรม รวมถึงธุรกิจอาหารท่ีกําลังเติบโต รับกระแสท่องเท่ียวไทยท่ีกําลังบูม

ทําไมต้องเรียน…การโรงแรมและธุรกิจอาหาร DPU

สายงานการโรงแรมและธุรกิจอาหารมืออาชีพ รอคุณอยู่
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True hospitality consists
 of giving the best of 

yourself to your guests.
~ Eleanor Roosevelt

Hospitality is
the smell of my food;

service is
the taste of my food.

 ~ Hamed Suleiman

Today’s accomplishments
were yesterday’s impossibilities.
~ Robert H. Schuller

A hotel should relieve
travelers of their insecurity
and loneliness.
It should make them
feel warm and cozy.
~ Bill Kimpton
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ภาพรวมหลักสูตร / Course Journey

การโรงแรมและธุรกิจอาหาร 
Hotel and Culinary Business

บุคลากรคุณภาพมีทักษะพ้ืนฐานของผู้ให้บริการในธุรกิจ
โรงแรมและธุรกิจอาหาร สามารถวางแผนเชิงกลยุทธ์ ทําวิจัย
รวมถึงการประกอบอาชีพในสถานการณ์จริงได้

ศิลปศาสตรบัณฑิต (ศศ.บ.)

อธิบายภาพรวมของอุตสาหกรรมพร้อมท้ังมี
ทักษะการบริการธุรกิจโรงแรมและธุรกิจ
อาหารได้อย่างดี

ก้าวแรกสู่โลกแห่งธุรกิจการบริการ

HC201 ธุรกิจบริการด้านท่ีพักและอาหาร
LH302 ภาษาอังกฤษเพ่ือการโรงแรม

ปี1

มีทักษะอธิบายการดําเนินงานในแผนกปฏิบัติการ
หลักด้านการโรงแรมและธุรกิจอาหาร

การตลาดและความรับผิดชอบต่อสังคม
ในธุรกิจบริการ

HC301 งานต้อนรับในธุรกิจบริการ
HC302 หลักการและมาตรฐาน
 การประกอบอาหาร ปี2

ชํานาญการวางแผนเชิงกลยุทธ์ด้านการจัดการ
และด้านการตลาดในธุรกิจโรงแรม
และธุรกิจอาหาร

การตลาดและความรับผิดชอบต่อ
สังคมในธุรกิจบริการ

HC305 การตลาดโรงแรมในยุคดิจิทัล

ปี3

บูรณาการความรู้ด้านการโรงแรมและธุรกิจ
อาหารไปสู่การปฏิบัติงานในสถานการณ์จริง

เตรียมพร้อมสร้างทักษะ
สําหรับปฏิบัติงานจริง

HC320 ศิลปะการประกอบขนมอบ
HC410 สหกิจศึกษา

ปี4

คณะการท่องเท่ียวและการโรงแรม
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*แผนการเรียนอาจเปล่ียนแปลงได้ตามความเหมาะสม
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ติดต่อเรา

02-954-7300 (ต่อ 111)
02-589-9605
contact@dpu.ac.th

อาคาร อธิการบดี
มหาวิทยาลัยธุรกิจบัณฑิตย์ 110/1-4 ถ. ประชาช่ืน
แขวงทุ่งสองห้อง เขตหลักส่ี กรุงเทพมหานคร 10210

ดูค่าเล่าเรียน

คลิกเพ่ือ

หรือ

สมัครเลย!

@dpudek68 dpu_university

เพ่ือดูค่าเล่าเรียน
สแกนเลย!
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Notes
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